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усиления контроля за организаriией питания. и повышения личной
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IIРИКАЗЫВАЮ:

1. Организовать питание в учреждении в соответстврlи с нормами и
правилами СанПин, которое должно бытъ полноценным, разнообрчвным по
составу продуктов и пOлностъю удовлетворятъ физиологические потребности
растуrцего организ\.1а в основнъlх пищевых веществах.

2. Утвердитъ:
- Положение об организации питания в N,lБДОУ <fiетский сад Jф 6

г.Беслана> (Приложение 1);

- Положение об а,цминистративном контрOле организации и качества
питания детей (Приложение 2);

- Положение о бракераже пищи и бракеражной комиссии (Положение 3);
- план l\{ерOприятий шо коЕтрохю за организацией питания (Приложение

Ц;
- пдан работы обrцественной комиссии по контрOлю за организацией и

качеством питания детей (прпчожение 5);
- план работы бракеражной комиссии (приложение б).
- график выдачи пищи с лищеблока на груilпы;
- режим питания при 1 2 часовом пребывании;
- организация питьевого режима
- график закладки осЕовных продуктов питания
- график уборки пишlеблока.



З. Создатъ комиссию по контролю за оргаЕизацией и качеством питания
воспитанников, с целъю организации и осуществления постоянного
контрOля за питанием детей в2а21 - 2022 учебном году в составе:

Кладовщик - Елоева И.С.
Старшей медсестры - I]аллагова Р.А.
Родителъской общественнOсти - Ъ{аргиева Ф.В.
Комиссии в своей работе руководствоватъся положением о комиссии по

административн0 - общественноý{у контролю за организацией и качеством
питания детей в МБЩОУ кfiетский сад j\Гs б г. Беслана>>

4. Организовать полноценное сбалансированное питание детей в
соответствии со слисочным составом детей.
5. Разрешить )1меньшение или )iвеличениll нормы закладки и выхода
пекоторых прсдуктов на завтрак, обед и (или) полдник в 2021 -2а22
учебном году, в случае окончания срока их реаlrизации, уменъшения или
увеличения списка детей по табелю посещаемости, а также разрешить
допускать, в исключителъных случаях, дополнителъное меню, в связи с не
довозом прOдуктов в день написания осЕовного меню. В сл)/чаях
цспользования дополнителъного меню допускать въiдату продyктов до 10.00
и утверждение дополнительного меню на текущий день до 10.00.
Ответственные : старшiая N,lедсестра, заведующий.
6. В случае отсутствия каких-либо продуктов производитъ замену в
соответстtsии с таблицей замена блюд. ответственные: заведyюший,
кладовщик, старшая медсестра, повар.
7. Строго соблюдать нормы закJIадки и выхода готового блюда,
технOлогию его приготовлениlI. Ответственные: кладовщик, старшаrI
медсестра, повар
8. Вести четкий учет выполнения стоиL{ости rrаryраJIъных норм,
денежных норм. Ответственные: старшая медсестра, заведутощий
хозяйством.
9" Кладовщику:
- провOдить систеN{атический учет бракеража сырой продукции,
накоп!{тельные ведомости по выполнению натураJIьньlх и денежных норм,
другие документы в соответствии с Еоменклатурой дел - постоянно;
- прием продукции производить только при нагIичии четкой печати и
сертификата качества проду-кции, а также в прис}"тствии мед. работника,
заведующеЙ или членов комиссии по контролю за питаЕие},{ детеЙ
постоянно;
- продукты на завтрак выдавать лично, согласно меню-требованию на
сЛед}тощиЙ день с 15.00-до 16-00 каждого дня, а текущий денъ сOгласно
заявке на питание до 10.00 - лостоянно;
- строго следить за закрытием складов в течение рабочего времени, не
допускать нахождения посторонних лиц и сотрудников на гrищеблоке и в
складах - цостоянно;
- произвOдитъ заказ продуктов в строгом сOответствии с данным меню по
электронной почте - постоянно;



- осуществлятъ контроль за температурным режимом используемых
холодилъников с отметкой в темперац/рноь{ листке - ежедневно;
10.Поварам:
- строго производитъ закладку продуктов, сOгласно менr0 - требовани}о и
выданным продуктаN{ кладовщиком - гIостоянно;
- стп)/скатъ блюда, согласно режиму питания через раздаточный стол -
I_IостOянно;
- не допускатъ нахождение посторонних лиц и сотрудников (кроме членов
коh{иссии) на пищеблоке - постоянно;
- не допускать нахождение сотрудников или посторонних лиц на пищеблоке
без спецодежды, не выдавать пищу N{ладшим воспитателям без спецодежды9
без тары с маркировкой - постоянно;
1 1 .Старшей медицинской сестре:
- осушествлятъ оформление }{еЕю - постоянно (гrо согласованию);
- проводитъ систематический учет бракеража готовой продукции
постоянно.
- осуществлятъ коЕтролъ за закладкой продуктов в котел в соответствии с
утвержденным графиком - постоянно;
- осуществлятъ забор проб п0 готOвыIч{ прод)/ктаý{ питания в ссответствI{и с
требованиями - постоянно;

С приказOь{ 0знакомлеЕы:
i2.Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой.

Заведуюший хайманова
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положенше об
всспктаЕнItков в иуницппальном бюджетном дошкольном
образовательном учреждении <<!етский сад NЬб г.Беслана>>

IIравобережного района Республикш Северная Ос€тпя - Алания

1. Общпе положеншrt
1.1. Настоящее Положение об органЕзации ýrtlаЕfия восIIитаЕЕиков

(далее Подожение) разработано для IчIуýш{иrrаJrъного бюджетного дошкOлъною
образовате.lьного )rчрФItдеЕиJI <{eTclшi сад J{i б г. Беслана> Правобережного
района Республиlш Севернап Осеш.{я-Алания (да_тrее - ДОУ) в соответствии с
Федералънъшr законом от 29.|2-2а0 г. Ns 27З- ФЗ (Об образованrаи в
Российской Федеращш>>, СанГlиН 2.4-3648,20 <<Санrгарно-эпидемиологические
требования к организациrIм всспитаЕия и обуrcнпя, отдъD(а и оздоровлеЕш,I
детей и молOдежи>> (да-тrее - СанIIиН 2.4.З648-2О), с Федераrънътм законом JЧ!

lZ4-Ф3 от 24.а4.1998 г. <<Об ocIIoBHbD( гарантЕrD( црав ребеrжа в Российской
Федерациш>, Федерztпьным законом J& 29-ФЗ от 02.01.2000 г. <<О качестве и
безопасности IIищевъD( продrкгов>, иными ЕорматЕвнымЕ и ilравовыми актами
Российской Федер aI\yM) федеральными санитарЕыми правЕJIами и требованиям
к усrройству, Уставом ДОУ. Положеrше peryJшpyeт обществеrшrе отношеЕия
в сфере организацииýптая:яя детей, посещающD( ДОУ и порядок организil{ии
IIит.}ния детей в условиfr( ДОУ.

|-2. ДОУ обеспеwrваgт pil1rroнilJrънoe и сбаrrансиlюваrяое питание дJIя
детей lrо устаЕовленным нормам в соответстврм с lD( возрастом, временем
пребываrrия в ýОУ.

1.3. Основньцли задачами qрганизацшI питания детей в ЩОУ явJuIется:
создание условий, направIIенньD( IIа обеспечение детей рационаJIъным и
сбалrансrт;юваr*rыrчr пЕтанием, Iзрz}Етиtrювulнное качество и безопасности
Iтитания, пЕщевьж продуктов, исrrользуемых в приготовлении блюд,
формярование Еавыков IIýщевого поведеЕия.

1.5. Организац}и питаниlt детей (получеr*ле, хранение и )л{ет продуктов
IIитаЕия, пtrюизводство куJIинарной продкцlалI на пищеблоке, создаЕие условий
для цриема ilшщ{ детьми в rруfiпе) обеспетлвае-.tся ссrгрудшкilми шлщеблока и
работнwкам*l ДОУ в соответствиg, со штатным расписанием и
функционаJьными обязаr*rостями.

1 . б. Ответственноgть за собшодеЕие санитарно-эпидемиологическlD( норм
и trравил при организаrJJlи$ýrанвя вOспитtшIЕикOв возлагается на руководитеJIя
доу.

2. Порялок оргапизацши пптация воспитанЕнков в ýОУ
2.1. 0рганизалlия IIитаIIи;I восп}lтаннЕков осуществJIяется ДОУ

самостоятелъно. Для организации качествеЕrrого IIитания ДОУ самостоftелънo
закJIючalет договоры поставки щюдrктов пrrтtлЕ{ия с организациями и
индивиду;LпьЕыми предпринимателями из числа организацrтй-поставщиков.



2.2. Мя приготовления шщ ДОУ имеет:
- оборудовдiliъш1 пrщеблок, раздатоlшýдо, соответств)aющ,rё санитqрным

нормам и цюбов aHwIM; техЕолоrическое оборудование, инвентаръ.
-IIITaT работrшков (гrовар ) д-rr" щ)иготовпениj[ пшIlи;
-IIITaT работников IчIпаrтrпие воспитател ?r,, NIя раздащ пищи ;

-оборудовtllil{ую зону в групшах для шриема Еищ{, осЕащенЕую
соответствующей мебелъю.

2,3. Приказом з{lвед/ющего ДОУ назначается ответственный за
орIанизацЕю пЕтаЕиrI в ýОУ - заместитеJIъ завеýлющего по ад\лш{истративIIо-
хозяЙствекrоЙ чаýти. В ДОУ организуется 100 О/о - процентцъЙ охват питацием
восIIитаЕников-

2.4. Воспитшrнжи .ЩОУ IIоJýл€Iют IIитание в соответGтвии Gо времеýем
пребьшашля в ,ЩОУ и режимом работы {руýfiы. При оргаtизаLтlш| шитаниlt

уш{тываются возрастцые физиолоrттческие Еормы потребностrr в
основнъD( IIищевъD( веществtlх. Ассортrmлеrrг шредлагаемъD( гrищеблоком
готовьD( б.тлод Е чуJIиЕарньD( издеrгий определён с у{етом набора помещеrплй,
обеспечения технолоt}ttlеским, холод.IJьным оборудов анием.

2,5. ГIr.rгание в ДОУ оргЕtЕизуется в соответствии с <<ГIримерным

десжидrrевным меню>, ддя детей с 2-х лет до 7 лет (на основе физиологическIФ(
потребностей детей в IIищевъD( веществах и эЕергии, в соответствии с
рекомендrемым СанIIиН 2.4-3648-2а <cAccopTlпvreнToм основньD( пищевьD(
проryктов дJш испоJIьзования в IIитании детей в дошкольнъur образователъЕых
оргаlшзацило>).

2.б. ГIршuерное десятидIrевное меню GоставJIено на 2 неделп, по дням
IIедеJIи {10 дЕеФ. СоответствlrющfiL{ обржом в ЩОУ орЕ}низовано и IIитание
дgгей

(в понедельник 1-й rrедешл - по palц{oнy понедеJшil{ка 1-й недеJIи, во
вторник 1-й недеrш - uо рац.{оЕу вторЕика 1-й недедrя и т-д.).

2.7 . При соýтавлении примерного десятид{евног0 меЕю руксводствоваIIисъ
рекомеЕд/емым расцределением энергеrической ценности (ка-тrорийности)
сlruоrrноrсr рациоЕа по отдеJьным шриемам штгrр{: завтрак -28 - 25Yо; обед * З0-
З5Yа; ПОЛДýИК 1а- 1,5Yо,r/КИН 2а-25%.

2.-8. При составJIеЕии примерного десятидневIlого меню kl расчет€
калорrтйности )r.lтеЕо рекомендуемое оптимашъное соотношение пищевъtх
вещеGтв: белков t2-t5Yа от KarroprЙHocTи palцloнa, хý{ров За-ЗzYа, )rглеводов
55-58%.

?.9. Примерное десятидIrевное меню содержит информацию о
коJIичествеIfiIt}м сосЕве осЕовньD( IIитцевьD( вещёств и энергии по каждому
бrшоду, тrриему ш4щи, за кажФrй деIrь и в целом за rrериод его реЕtJlизаrrиц,
ссылку Еа рецегrryру испоJIьзуемьD( бшод и куJIиЕарньшr изделрй в соответствии
со сборrrиками рецептур для детского питания.

2-10. В примерном десятид{евном меЕю Ее повторяются 0дни и те же
бrпода иJIи куJIиЕарные изделrlя в одЕн и тOт же денъ илив смежные lщ{.

2.|1. Ежедневно в меню вкJIючены: молоко, мясо, картофель, овощи,
фруrtты, ш6, щрJ.IIы, сJIивоIIное и pacTиTeJrьнoe маGло, сахар, соJIь. Остадьные
проý/кты (твороц рьлба, сыр, яfшдо и ш)угие) входrг в меню 2-3 ржа в IIеде;Iю,

2.t2. В ДОУ запрещаетýя вьцача сJD(ою пайка.



2.|З. В ДОУ з€шрещено исподъзование отделъIIьD( про.ryктов IIитания,
шоименованньж в с€ш{итарньD( ýpaBиJIax.

2.14. Повседrlевllъй рацион прIтаIIия детей в {ОУ формируется а JлIетом
факгическоm наJIичия ш[щевьD( проджтов, учета заказа проддrгов и
приведенньIх выше положений, ежеЕедельно, на основе примерного
десятидЕевного меню. Дця бесrrечения преемственIIости ýrrтания в семъе меню
вывеIIIивается на видном месте, таким образом, чтобы с ним могJIи
озЕакомиться родители восIIитаIIников из всех груtrп ДОУ.

2-|5- Составirешьй повсе.щевньшi ращон rrЕтulЕия фиксируется на
сЕеццапъном бпанке меЕю - расшвдки по угвержденной форме, который
исшользуется дJI;I целей бюджетного Jrчета псгребности в продrктах на каж.щй
деЕь, Еа вьцачу шродrктов питанI4я, гдё привомгся:

- количество IIитающся рzlзшовозрастной цругrпы;
- бrлода r.{ куJIинарЕые ЕздеJIия, прID(одящ{еся Еа кажФй прием пищи и

входflIше в состав ращиоЕа |тl',lтания) ъБ, вьDюд (масса порции) дJIя
р€lзновозрастной груtшы.

2.1,6. Внесение измеЕений в меЕю оформляется документ€tjьно. Внесенные
в меЕю-расшIадч. измеЕения заверяются шодп.rсью заведующего. ИсгrравJIенIбt
в меню-раскJIадке не доIIускаются.

2.1'l. На каждое бшодо примерного меню в ДОУ разрабатывается
техЕологическrlя KqpTa, формленнм в установJIенном порядке.

2.18. В ДОУ Jлитываются требования СанГIиН к объему гrорций
приготавJIив€IемьD( бшод дlя детей разЕого возраста

Z.|9. ГIи:гание детей в ýОУ оргаIrизовано в соответствlасlI с приtщшIами
щадящего IIитания, предусмац)ивilюшщм исIIоJьзование оIIределеннъD(
способов приготовлеЕия б.шод, TaKlD( как вqркц приготовдение на п4ру,
тушение, зашекание, и искJIючает жарку б.гшод, а также использоваЕие
Ерод.кrов с раздражающиh{и свойgтвалш. При цулrшарной обработке ЕищевьD(
шродaктов соблrодаются устаЕовленIrые с€lнитарЕо-эш{демиологиIIеские
требования к технологическЕм процеýсrtм пригстовлен}Iя б.гпод.

2.2а. Вьцача пщ для груtш ос)щеGтвJIяется строю по утвержденЕому
графику тоJIъко после гц)оведениrt приемочного KorrтpoJul бракеражной
коrшлссией.

?.21- Непосредственно после приготовJIеIп{rt пищи отбирается cyToIIHzlrI
гlроба готовоЙ Еродiкции. Посуry с шробамЕ маркируют с ).каý}нием приема
Еищ{ и датоЙ обора. ПрашльЕость обора и хранения суто.rrrоЙ пробы
коIrц)оJIирует ответственЕое дицо.

2.22- Ежедrевно следует ocTaBJIrTTb сутотrJдо пробу готовой продrкцIш.
Суточная проба отбирается в объеме :

- шqрционные в IIоJIном объеме,
- первое бrшодо и гарниры не меЕее 100г, с целъю микробиологIдIеского

исследования при неб_гrагопоJýiщ{ой эпидеtлплологической сr.rryации.
2.2З. Пробу отбирают стерЕJьными ипи прокшшченными ложками в

gгер14пь}тую ипи прокшЕlчеЕную стекпянЕую посуry с ппотЕо закрываюццIмися
щръшш€пм и с,}JIаты - в отдеJшýrю шосуду) и сохрашIют в теченЕе не
менее 48 часов шри температуре +2 - +6 ОС в отдельном холодильЕике иJIи в
спеIшаJIьно отведенЕом месте в холодильIrике дJIя молоIIньD( продуктов,



гастрономии. Посуry с пробами маркируют с )жазаЕием приема пищи и датой
обора. Контроль за цр€}вЕJьностью отбора g хранеЕия сугочной шробы
осуп{ествляе" медицинск€lя ýестра.

2.24. Мя ilредотвращения возIlЕкЕовеIlиrt yI распроgтранения
rrнфекционrъпr и MaccoвbIx неинфепщиоlrнъD( заболевадтий (отравлений) в ДОУ
Ее доIтускается испоJIъзование заIII}ещеЕЕьD( СанГ{иН Z.4.3648-2a пищевъD(
цродrктов; к}ю:говJIение в rrщеблоке творога и другш( кисломолочных
проryктов, а также запрещепнъD( б.rпод; испоJьзоваЕие остатков пишц1 от
цреJрIýrпIего приема и пищи, цриготовJIенной накfiцrце; пищевъD( проФaктов с
истекпIими срокalми год{ости и явными шризнаками недоброкачествеЕности
(порчll}; овощей и фруктов с IIttпIцIием IшесеЕи и шрЕзнаками гЕиJIи; мяса,
сфгlродукгов всех видов сельекохозяйственньD( животЕъгх, рыбы,
сельскохозяйствет*rой птицы, не rlрOшедшILD( ветеринарrъй контролъ.

2.25. flocTaBKa пищевъЕ( цродaктов в ДОУ ос)лществJIrtется
специztпизированЕым ц}аЕспортом в соответствии с требованиями санитарЕых
норм и правип. Гфи тр€lнсЕOртировке пищевъD( продrктов rrоставщ.{ки
соб.шодают условия, обесrrечивающие их сохранЕость, предохрfiuIюIIs4е от
за4}язнеЕия, с )летом санитарно-эпидемиодогическю( требоваrrlй к IФ(

IIеревозке.
2.26. ГIрием пищевътх IIродуктOв и IIродовольствеЕного сыръя в [ОУ

оGJществJIяется при наJIичии товаtrюсопtrюводЕтеJIьньD( дочrментов,
подтвержд€шощих их качество и безопасностъ. Продукция постуrrает в таре
пIюизводитеJIя {поставщика). .ЩокументаIs{я, удостоверяющtlrt качество и
безопасность шродrкщшr, мqркиIювоlIЕые ярJшки {wм r,оr копш), сохраняются
до окоIlrlulния ре€}пизяции проддции. Входной KoHTpoJrъ посч.п€шощих
пр$дaктов (бракераж сыръr( trродrlrгов) осуществгlяет ответgгвенное лшIо.
Результаты конц)оJuI регистрI4руются в сIrециulлъном хцфнrлле бракеража. В
ДОУ Ее допускаются к цриему ЕlIщевые проýжты с прЕзнаками
недоброкачественноýти, а TatrCIKe продукты без сопроводитеJьных докумеIIтов,
подтвершдаюIщDr !D( качество и безопасность, не имеющие маркиtrювки, в
сJýлIае ecJm нilJIичие такой маркпровкЕ пре,ryсмотрено з€}коцодательýтвом
Российской Федерации.

2.27. ПлшIевые пролrкты хр€}IIят в соответствии с усповиями IiD( храЕеЕия и
срок€rми годности, установленными предприrIтием-изготовителем в
соответствям с нормативно-технIсIеской док5rментацией. В ДОУ скJIадские
помещеЕия дJIя хрfiIения цроддffов оборудов€tны приборапш для измерения
темпераryры воздд(а холодI.ilьное оборудование - контрольЕыми
термомчраJчIи.

2.28. При устройстве, оборудовании и содержании пrдцеблока ffОУ )дгтены
санЕтЕ)IIые цравиJIа организаIs{Е общесгвеIlного IIитаIil{я.

2.29. Все технолоIическое и хододиJIъное оборудование в ýОУ ЕЕlходится в
рабочем состоянии.

2-ЗО. В ДОУ техffологическое оборудовашле, иЁвеЕтаръ, цосуда, тФз
изготовленъ1 из м€ýериаJIOв, р€!зрешенньD( дJIя коЕтакта с пищевыми
цродrкгами. Весъ кухонrтьй инвеЕтарь и чDюннrul посуда имеют марю{ровк+/
дJIя сырьгх и готовых пищевьгх продуктов.



2.З|. В ДОУ дпя выдаIм и приготовлеЕкя пищи испоJIъзJ.ются
элекгрооборудование {мясорубка и т.д.), электршIеские Iшиты и другое
техЕодогичеýкое оборудоваrие.

2.З2. В шомещеЕии шшцебдока шроводят влажIцrю уборку ежедIевно,
генерzшьную уборку - по угверждешIоI\{у графшсу.

2.3З. Работшлrсл пищеблока шрохомт медицинские осмотры и
обследоваЕIIм2 гrрофессионаirьЕую гиIЕеIIичесчyю Еодотовку, имеют личЕую
медшý{нсътю книжку.

?.З4- ЕжедневЕо перед ЕачаJIом работы ответственным работrикоrчr
гIроводится осмотр сотрудЕиков, связанЕьD( с приготовдением и ршдачей плпци,
на на:лrтчпе гнойЕиЕIковьD( заболеваrшй кожи рук и открытьD( поверхностей
телц а TaIýKe iшгин, катарапъных mlrенrй BepxHlD( дьD€теJьньD( путей.
Результаты осмотра заносятся в Журнал здоровья. Не дошускают иJIи
IIемедJ{енЕо отGтрашIют от работы боrьньui сотрудil{ков иJIи работrrиков с
подозреЕием Еа инфекционЕые забопевания. Не догryскают к приготовлеЕию
бrпод и lD( раздаче работrшков, имеющD( IIа pyкi}x нагноениrt, порезы, ожоги.

2.35. В ДОУ работтrикам гшщеблока запtr}ещено во время работы Еосить
кольца, серьги, закаJшвать спецодежý/ булавкапги, цринимать пишцу и курить
на рабочем месте.

2.З6. В ДОУ оргаЕизоваЕ питъевой режим. ГIктъевая вода, в т. ч.
расфасованt{аjt в емкоýти и б5rгили;lованная, по качеству и безопасности
отвечает трбованишл, цредъявJхIIемым к питьевой воде. ,Щогryскается
исIIоJIъзованЕе кr,шrя.rеной питъевой воды при условии ее хранения не более
трех чrюов.

2.З7. Учет цродrктов IIитанIЁя на скJIаде производ{тся ýугем оц)€Dкения и)(
пOсчшпения, расхода и вьвода остатков по наименов€}ниям и copтzlм в
количествеIrrIом выр€Dкении, отражается в накопr,rгелъной ведомости,
црешазЕачеl*rой дJIя учёта g анахуIза Еосчдшения шродrктов в течение месяца.

3. Взашмодействше со снабжающей органнзацией по обеепечеЕию
качества поставJIяеuьLк шродуlýгов пптаЕия

3.1. Продукты поставJIяют в .ЩОУ снабжающие организации на осIIовании
зtlкJIюченнъD( договоров в порядке, установJIенном законодатеJьством РФ.

З.2. Обязательства снабжаюIщ,rх организаций rrо обеспечению ДОУ всем
ассортиментом пипIевъD( продaктов, необходлrльu< дJIя реаJIизацди рациона
IIЕтаяия, шорядок и сроки снабжения (поставrси продrIýов), а Tarorce требования
к качеству продlктов опредеJuIются договорами, закJIючеЕЕыми мея{д/ ,ЩОУ и
снабжающей оргаrшrзацией.

3.3. В сJгr{ае есJIи снабжающая организация Ее испоJIняет зак€lз
(отказывает в IIоýтавке того иJIrl иного продrкта илlи производит замену
ilpoдrlffoB trо своему усмотреrшшо), поставшцшý. напр€tвjlяется претензиrt в
писъменЕой форме.

3.4. Если снабжающая орrаЕизация поставила гrродrlrr ЕеIIадJIёжащего
качества, который Ее можgт исгIоJьзоваться в питании детей, товар не
приш{Iч{ается у экспедитора и возвратцается той же маtшлrrой, шри этом
оформллотся возвратЕая накIIаднzlя, цретензионный arrT.



3.5. Если несоответствие про.ryкта требованиям качества не могло быть
обНаруженс при цриемке ToB€tpa, ответственные лица оперативно связыв€lются
СО СнабжающеЙ орrанизациеЙ, .rгобы обесгrечитъ fiоставку продукта
НаДJIежаЩеrO качествъ "гшбо другого прощrкrа, которым мохtI{о его заменить.
При отказе rrоставщltка евоевременЕо испоJIнить требование ему предъявJUIется
преТеЕзия в IIисьменной форме. Г{итаrие детей в этот день организовывается ý
ЕСпОJIъЗоВ€tЕием бrлод и IсуJIинарЕьD( изде:d, приготовленньD( из резервног0
заласа проýaктов"

З.6. Снабжаюrще организаr{ии обеспе.швают шOставiу продrктов в
соответствии с утвержденным рационом питания детей и графиком работы
ДОУ. Снабжающая орпllfrзiжц{я обязана обеспе.rить собrшодеrше
установJIенньD( сроков годности продrктов с }пIетом времени IlD(

ПРе.щIOлаг{Емого хранения в ýОУ. С yreToM этого график завоза продJдктов в
ДОУ СОгласОВыВается с его руковод,rтелем. При несобrдодении д€IнIIьD(
УСПОвиЙ, как и цри поставке цроýrктов в сроки, делающlе невозможкым lD(
ИСпоJIЬЗов€}ние для приготовJIения цреryсмотренньD( рtщионом питаниrt бшод,
ДОУ иМееТ IIраво отказаться от приемки товара у экспедитора и Еащ)€}вJIяет
IIоставIIцкУ rисьмешцaЮ претеIгJию. Г{итание детей в этот денъ
ОРIаниЗовывается с использованием блпод Е щуJIинарньD( изделий,
IIриго,говленнI;D( из резервIIого заЕаса проýrктов.

4. ПроПзводствеЕный коптроль за оргаýпзацЕей пптавия дgгей
4.1. СИСтеМа производственного KoHTpoJIrt за формированием рациона

пктания детей пpe,rycмaтpllв&eT слеФrющие вопросы:
, ОбеСПечение рациоЕа питаЕия, необходимого рЕlзнообразия ассортимеЕта

ПРОДrкТоВ IIромышшенЕого изготовпения {юлсломоло.тнъшr наIIитков и
ПРОДrКТОВ, СОКОВ фруr<товьпс кондитерскlD( изде.тлЙ н т. п.), а TaICIKe овощей и
фРУКТОВ - В сОответстВии с ПерспектЕвным рац}rоном ýитания {прr,плерныru
мешо) и ежедrевной меЕю - расшlащой;

,ПРаВиЛЪность расчетов необходrаrчrого коJIичества продrктов (по меЕю -
ТРебОванилrr и фаrrптческой закладке) - в соответствЕЕ с те)с{ологическими
картами;

'КаЧеСТВО IIРИГОТОВJIениII пшщ.t и соблlrодешле объема вьD(ода готовоЙ
продrкI$ш{;

, СОб.пrодеЕие режЕма питr}ния и возрастньD( объемов гlорчий для детей;
, КаЧеСТВо шоgчrпЕlюшщ црод.ктов, условЕя xpaнeншt и собrлодение

сроков ре€Lпизации и другие.
4-2. ОбеСпечение шлановости Е системности коЕцроJIrI вопросов пит{шиrI в

ДОУ ОсJЩесТвJI;Iется через реаJIизацию ежегодIого IшttЕа работы по
улучшеýию качества работы по оргiш{изi}цум тмтания.

4.3. За ПРавиrьной оргашлзацией шуffанлuя детей в ДОУ коIrц)оJIъ
осуществJutется завещaюцрrм.

4.4. Заведrюш@ ДОУ:
-НеСеТ ответственность за орrаЕизацию питания восIIитанников в

СООТВетствии с нормативными щравовыми и пр€lвовыми актами Россrйской
ФедераЩш, федеРаrrънымИ санитЕ)ными цравилалли и Hopмalшl, Уставом .щоУ
и настоfiIцши Положением;



- обеспечивrlет гIршilIтие лок€л.пьнъD( нормативнъD( актов, цредусмоц)еннъD(
настояIIFлr,r Положением;

- нс}значает из Емсýа cвolix работников ответственного за оргzlнизацию
шитtlния в ДОУ;

- обеспетлвает рассмотрение вощ)осов организаIýш IIитани;I
восшитанников на заседаниjш( род{теJIюки)( собраний в црушшж,
педагогическом совете, qдFmшастративном совещании цри заведдOщЕм.

- ежедrевно угверждает меýю - требование.
- коЕтролкрует состояние гmщеблокц Ери необходmлOсти принимает

меры к заМене устаревшему оборулованию) его ремонту и обеспеченr,шо
у}паýЕыми частями;

- обеспечивает необходr.пшй текуrrрй ремонт помещешrй пищеблока.
- контролЕрует соб.гшодеlше требований Сан ГfuН.
- обеспеrпrвает гшщеблок доýтатоIIпым KoJIwIecTBoM столовой и rсухоrшой

посуды, спецодеждой, саЕитЕ}но-гигиеническими средствами, рЕlзделоIlýым
оборудовшием и уборочrrьпл иgвеýтарем;

- закJIючает договоры на поставку проýжтов питания.
4.5. Восглrгатели:
- несут ответственнOсть за орг€жизащIrю IIитаниII в Iругше;
- несут 0тветственность за коJItдлlество воспитанников, под{lнньD( на

питilние;
- ежед{евно доводят до сведеЕиrt заведлющего о количестве детей,

поставленньD( Еа питание;
- предусматривают в IIлаЕах воспитательной работы мероприятиrt,

нацравленные на формирование здорового образа жизни восIIит€lнЕиков,
поryебностн в сбшrансцроЕ€IшIом и рационаJIьном пIiITaIlиIr, систематически
ВыЕосят на обсуждение в ходе родЕтеJьскIФ( собран*ffа вопросы обеспечения
поJIЕоценною IIитzlния воспитанников;

- Вносят на обсулсдение предlожения по уJгуtIшению питания на заседаЕиrtх
педагоrического совета, совещаЕия при заведaющем.

4.б. Кладовтl-{ик:
- коIrтродцрует качеств() цриготовленЕя шшщ;
- собпrодение рецешгур и техноJIоги.Iеских режимов.
- контролирует орг:шизацию rжrа$пя детей Еа црушпffi, маркировIqу

шосуды на гrигцеблоке.
- рабоry прощrктовой кirадовой (прием, хранение, вьцача црOдrктов,

оформление докумеЕтаlщи, саIIитарно-эш{демиолоIичесюй рехсшrл};
- работу пищеблока (материальная база пищеблока, санитарно_

эuидемиологиsесшшl режим, храЕеЕие проб за 48 часов, закJIадка цродrктов,
технологиrr приготовлениrI цродrктов, качество и коJIичество пищи, продуктов,
маркировка тары, въшоJrнеЕие rрафика и правип раздатIи rrщлл);

- еженедеJшIо готовит заявки Еа проlукты IIиTaIIиrt поставщик€lм.
- осУществJlяет конц}олъ за качеством продJжтов питания, постуЕЕlющих в

дmсrшй сqд;
- За правиJIьным хранением и собrподением сроков Iш реzlJIизации.



- осуществJшет контропъ за IIитанием детей, качеством приготовлениrt
шrrг{rа и ýобJЕодением ЕачrраJьнъD( норм прOщrктов IIит€lния.

- ежедневIrо коЕтролирует закJIадIry шро,дуктов питанrIя на пищеблоке.
- ежедневно снимает пробу готовых бшод за 30 мш{уг до раздачи ID( Ila

групfiы;
- cocTaBIuIeT меню-раскJIадку совместно с меди]шнской сестрой;
- провод{т учgт на rтойgиIIковые заболевания работrшrсов rшщеблока.
- е)f(емесячно проводит инструктаж дхя мJIадшего обслужив€lющего

trepcoнEl"Jla и работнr,ков шrщеблока.
- приЕимает зачет по нормам саЕитарЕого эшидемиологисIескоIý режима у

работяrжов rmщеблока и мJIя Iгтптх восгплтатедей.
- осуществJIяет пtrюизвOдствепrьй коЕцюль в детском саду.

Ответственный за питание (заве.щпощий) вправе сIuIтъ с реализации бшодъ
ПРИПDТОВJIеЕНЫе С ýаРУШеI{шП,rи санитаtr}но-эп}цемиологическI{D( требованlЙ.

4.7. Повар
- ос)щеýтвJIjIет правиJьную организацию пIюизводственног0 процесса на

пищеблоке.
- ос)ществяяет руководство работой персонала пr,шцеблока.
- кФIцроJIирует кzцIество IIродrurгов IIЕтания, шосчдI€lющю( на шлщеблок.
- контролирует выпоJIнеЕие норм Еита|*lя в течение месяца совместЕс с

ответýтвенным за пишlЕие (заведrлощл).
- обеспечивает собrrrодение технологии приготовления пищя, норм

закJIадки сырья.
- проводит снятие пробы готовой продrкции перед раздачей пипш на

группы.
- осуществJIяет контроJIъ, з& раздачей про4жтов IIитания на {рушIы,

согласно нормаDr.
- обесrrечивает наJIичЕе на шищеблоке техЕодогт{IIескЕх карт по технолоЕии

приготовJIених б.глод и сроками ре{шIизащ{и про.щrктов.
- ведет необходrшrую документilщю на гпащеблоке
- обесrrечивает Е;lJIичие на шлщфлоке технолоrическIlD( карт по текrолоrпи

rц}иroтовления бrдод и срокtlми реапизации продJrктов.
4.8. KoHTpolb за организацией шитЕlниrt детей в цруIше, соб.тлодением

режима питанш[, доведением шипц.I до детей (при необходимости щроводится
ВЗвеIIIиВание порциЙ, взятъD( со стола), оргаrrrазациеЙ кормлеЕия детеЙ
проводится заведцдощим и старшим воспитателем во времr{ посещешrй групп
(ежедневнъD( обходов в р{lзЕые отрезки времени).

4.9. Завещпощий ос)дцествjrf;ет KoHTpoJTb вьшоJIнения работ в рамкак
рабочей шIструкции мjIадших восшитателей.

4.10. Заве.щпоrrрай ДОУ несёт шерсонаJIъную ответственность за:
- орк}низацию питания детей в Учрежденяи;
- неЕадJIежащшf конц)олъ за организациеЙ питаниlI воспитанников .ЩОУ,

н4рушеЕие режима питапия воспишlЕЕиков, а TaIcKe Еекачественное питание.
4.11. ГIовар несет ответственность за качество приготовления пищtrl, въп(од

бrпод.
4.12. Заместитель заведующег0 по АЖ несет ответственность за

получение, въцрузкry и р;вмещеЕие шродктов IIптав'ия в кладовой с



собJffодеýЕем санитарньD( прi}вил и нормативов по организацЕи IIитания в ДОУ,
сроки *D( храýенЕя, вьцаqу продrктов на шащеблок в с(ютветqтвии с меЕю.

4.13. Воспитателъ несёт ответственность за обеспечеЕие каждому ребенку
положенной нормы шитания во врёмrt кормления (завтрак, обед, полдниь
ужин).

4,|4. Все работrшки ДОУ, отвечЕIюIJц.Iе за организацию шит€lния детей,
неýут ответственность за вред, при!lиненный здоровъю детей, связанrrьй о
ЕеиспоJIIIением ипи ненадIежащим испоJIнением доJDкностньD( обязанностей"

ответственным за питание
ежедневно

списков
прис)дствующш( детей.

5.2. В cп5пlae сЕшкеЕия чиýлеЕ}It}стя дgгей {свъше 3-х челоreк), еQJIи
закладка щ)оýжтов для приготовления ýtвц)ака пtrюизошла, ilOрции
отпускаютýя друг}ш детям, как допоJIЕитеJьное питание, в виде JведшIени,I
Еормы блrода.

5.3. В слуqае измеЕениrt KoJII,пIecTBa детей fiо сравнеЕию с данными на
Еача}ло дня {9 часов утра}, указаЕному в меЕю-требоваrrии Ira въцачу прощrктов
пIIтаЕмя.- свыше Зtх человек отвgтственнъй за питание (заведпощий)
сост:lвJIяет расчет к}менеЕL{я потребноrги цродуктов IIит€ж{и;I. При увеrrичении
потребности в гIродrктах тмтания на обратноЙ стороне меЕю-требование
производится расчет добора необходимърr проддrгов питаниrI, при )меýъшении
гtотребности в IIролrкгах пrrtаrтЕя излипIки сдаются (возвращаются) на скJIад
(кладовую), начшrая с обеда, и оформллотся записью о возврате продrктов
IIЕтания на обратноЙ стоtrюне меIIю-требоваrшя. Продукты IIит€}Еия, на момент
устаЕов}Iения фактическOго колиIIества детей, в соответствии с
техЕологическим процессом зr}JIоженные в котел, возцраry не подJIежат.

5.4. Если на завтрак пришло больше детей, чем было зztявленс, то вЕосятся
изменения.

6. Отчетпость и делопроизводство
6.1. Завещrющий осJaществJuIет ежемесжяъй ztrlапиз деятеJьности ,ЩоУ по

орrаЕизащш пЕтаЕиlц дmей.
6.2. Отчеты об организации питания в ýОУ доводятся до всех )дtастников

образователъного шроцесса ("а общем собрании трудового KoJIJIeKTиBa,
педагоrического совета родительского комитета, на общем (или групповьuс)

род{телъск}D( собранияr) по мере необхо,щrмости, нQ не реже одного раза в год.
б.З. Гфи организацЕи питания оформляеrся необходимаlI документаIц.lя по

поставке, хI}анению, расходованию и учету продуктов питЕ}ниr{ в соответствии с
требованwtми закоЕодатеJьства и саЕитарrrо-эпидемиологическими
требованиltми (СанIIиН 2.4.3648-20).

6.4. В цеJIID( совершенствоваЕиlI оргffIизtщtI;z. пиtаяяя воýIIитзIIIников в
ДОУ:

- оформляется (не реже 1 раза в год) информационные стеЕды,
посвященние вогIIюсам формирования куJьтуры питания;

5. IIорядок учета пIптания
5.1. Меl*о-требоваяие состЕ}вJIяется Еа следrюlщй

(заведующ}rм) на основании
день



- из}п{ается режим и рацион питания восЕитанников в домашн}D( условиях,
Irотребяостуt*I возможЕIостЕ род{телей в решении вопросов уJtучшеIшя rита;нъrя
детей с 1пrётом режима функциоýироваls'иядоу;

- оргашпзуетея сЕстематическую рабоry с родитеJIямЕ, проводит беседы,
лектории и другие мероЕриlIтЕя, ilосБящеIrные tsошросам, пvrтаЕмя в
формироваЕии здоровья человека, обеспечения ежедневного
сбаrrансиров€rнIIог'о IIЕтаЕиr[? развития Iryльтуры пЕтаниrl, привJIекает родятелей
к работе с детъми шо организациц досуга и пропаганде здорового образа жизЕи,
правиJьного ЕЕтfflия в домашIн}ш( услýвиlDц

- провод{тся мониторинг организации питаниrt и своевремеЕно (согласно
уýтановJIенным срокам и формап,r) направJIяет в Уrrрааlrеrме обржованлля
сведениrI по шоказателlilш эффекггвЕости реапизации мероприяrий шо
совершенствовt}нию организации пуttаЕIl'я.

6.5. Наgтоящее ГIоложение вст).Еает в дейсrвие с момеЕта ег0 уrвержденЕя
заведуюIJшм и действует на неопределенный срок.

6.6. ГIредrrожелпля о внесениЕ изменешй и дополнений в настOящее
Положе*rе вносятся завед/ющему ДОУ обrщь,r род{тедьским собранием
(законшпr цредставителей) шутем нащ}авiIения соответствующего протокола.

6.7. Решенке о внесении долrоrшенd иJIи изменеd в Положеrшrе
приЕимается и угверждаетая завеýaющим ДОУ и оформляется прик€лзом. Все
измеЕеýия и допоJIтlенЕя явJUIютýя неотъемлемой частью настощего
Положения.

7. Порядок учета питания
7.1. Приказы и распоряже$ия вышестояших организаций по данному

вопроеу.
7 -2. кПримерное десятидневное меню>>. утвержденное руководителем

r{реждения.
7.З. Технологические карты приготовления блюд.
7.4. Приказ руководителя <<Об организации питания детей>.
7.5. Наличие информации для родителей о ежедневном меню для детей.
7.6" Наличие графика выдачи готовой пролу,кции для оргаfiизации питания

в группах.
7.7. Нормы порций - объем пищи в граммах для детей в соответствии с

tsозрастом.
7.8. Ежедневное меню-требование Еа следующий день.
7.9. Акт об уrчrеньшении выхода порчий на завтрак.
7.10. Акт сlб увеличении выхода порций на завтрак.
7 .ll. Акт замены продуктов питания.
7.|2. Приказ о Еазначении ответственног0 за снятие и храýение сутсчЕых

проб.
7.13. Приказ о создании бракеражной комиссии.
7 .\4. Специалъные журнчLпы:
- курЕал у{ета посещаемости детей;
-жypнaJl бракеража скOроilортящихся пищевых прOдуктOв, постуrIающих

на пищеблок;
- журнал бракеража готовой кулинарной пролукции;



-журн а,т учета температурного режима холOдилъного оборудов ания;
- журнап витамиtlизацlrи третьих блюд;
* журнаJI здоровъя.
7.15. Инструкчии:
- по выполнению санитарно-эпидемиологического режима:
- по охране труда и пожарной безопасности.
7, | 6. Подо;кение <t0 бракера;кноit ком рrсс шиD.

l


